Süßkartoffelauflauf mit Käse

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kartoffeln, geschält
	1 kg
	5 kg
	10 kg

	Süßkartoffeln
	875 g
	4,375 kg
	8,75 kg

	Milch 1,5 % F.
	500 ml
	2,5 l
	5 l

	Vollrohrzucker
	35 g
	175 g
	350 g

	Pflanzenmargarine oder Butter
	50 g
	250 g
	500 g

	jodiertes Meersalz
	5 g
	25 g
	50 g

	Pfeffer, weiss gemahlen
	2 g
	10 g
	20 g

	Hart- oder Schnittkäse

45 % F. i. Tr.
	500 g
	2,5 kg
	5 kg


Zubereitung:

Geschälte Kartoffeln und Süßkartoffeln grob raspeln und mit der Milch, dem Vollrohrzucker und den Gewürzen mischen. Die Masse in gefettete Garbehälter verteilen. Das Kartoffelgericht im Kombidämpfer bei 200 °C backen. Den geraspelten Käse darüber streuen und ca. 10 Minuten überbacken.

Variationen: Die Süßkartoffeln können durch Kohlrabi ersetzt werden. Dann eignet sich noch geriebener Muskat als zusätzliches Gewürz. Der geraspelte Käse kann auf die Hälfte reduziert werden.

